Benvenuti al Ristorante Pindaro

Situato nel cuore di Ortigia, con una vista unica sulla suggestiva
Fonte Aretusa, il Ristorante Pindaro vi accoglie con il calore e la
genuinita della tradizione culinaria siciliana.

Cucina Tradizionale e Freschezza Assoluta
Il nostro menu celebra la ricchezza dei sapori del territorio, con
un'attenzione particolare alla freschezza delle materie prime.
Ogni piatto e preparato con ingredienti accuratamente
selezionati, per  offrire  un'esperienza  autentica e
indimenticabile.

Specialita di Pesce
Siamo fieri di proporre una varieta di piatti a base di pesce
fresco, pescato ogni giorno dalle acque del Mediterraneo. Dal
crudo di mare alle ricette piu elaborate, ogni portata riflette la
passione e la maestria del nostro chef.

Un Viaggio di Gusto
Accompagnate i nostri piatti con una selezione di vini locali e
nazionali, scelti per esaltare i sapori della nostra cucina.

L'’Atmosfera Perfetta
Con la sua posizione privilegiata fronte Fonte Aretusa, il
Ristorante Pindaro offre un ambiente raffinato e accogliente,
perfetto per una cena romantica, un pranzo in famiglia o un
evento speciale.
Vi aspettiamo per farvi vivere un’esperienza gastronomica unica
nel cuore di Ortigia.



ALLERGENI

FAI ATTENZIONE Al 14 ALLERGENI ALIMENTARI
1.ARACHIDI E DERIVATI:

SNACK CONFEZIONATI, CREME E CONDIMENTI IN CUI
VI SIA ANCHE IN PICCOLE DOSI.

2.FRUTTA A GUSCIO:

MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIU’,
NOCI PECAN, ANACARDI E PISTACCHI.

3.LATTE E DERIVATI:

OGNI PRODOTTO IN CUI VIENE USATO IL LATTE, YOUGURT,
BISCOTTI, TORTE, GELATO E CREME VARIE.

4. MOLLUSCHI:

CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA, COZZA, OSTRICA,
PATELLA, VONGOLA, TELLINA ECC.

5.PESCE:

PRODOTTI ALIMENTARI IN CUI E' PRESENTE IL PESCE,
ANCHE SE IN PICCOLE PERCENTUALI.

6.SESAMO:

SEMI INTERI USATI PER IL PANE, FARINE

ANCHE SE LO CONTENGONO IN MINIMA PERCENTUALE.
7.SOIA:

PRODOTTI DERIVATI COME LATTE DI SOIA,

TOFU, SPAGHETTI DI SOIA E SIMILI.

8.CROSTACEL:

MARINI E D’ACQUA DOLCE, GAMBERI,

SCAMPI, ARAGOSTA, GRANCHI, E SIMILI.

9.GLUTINE:

CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO,
KAMUT, INLCUSI IBRIDATI DERIVATI.

10.LUPINI:

PRESENTI, IN CIBI VEGAN SOTTOFORMA DI ARROSTI,
SALAMINI, FARINE E SIMILARI.

11.SENAPE:

SI PUO’ TROVARE NELLE SALSE E NEI CONDIMENTI,
SPECIE NELLA MOSTARDA.

12.SEDANO:

SIA IN PEZZ]| CHE ALL'INTERNO DI PREPARATI PER ZUPPE,
SALSE E CONCENTRATI VEGETALI.

13.ANIDIRIDE SOLFOROSA E SOLFITI:

CIBI SOTT'ACETO, SOTT'OLIO E IN SALAMOIA,
MARMELLATE, FUNGHI SECCHI,

CONSERVE, ECC.

14.UOVA E DERIVATI:

UOVA E PRODOTTI CHE LE CONTENGONO

COME MAIONESE, EMULSIONANTI, PASTA ALL'UOVO.



ANTIPASTI

ZUPPA DI COZZE O PEPATA 18
(COZZE, OLIO EVO, PEPE, POMODORI)

CARPACCIO DI POLPO 22
(POLPO, PREZZEMOLO, PEPE ROSSO, OLIO EVO, MISTICANZA)

TARTARE DI TONNO 0 GAMBERI 22
(TONNO 0 GAMBERI, FRUTTA ESOTICA, PEPE, OLIO EVO, UOVA DI PESCE)

COTOLETTA DI ALICI ALLA SICILIANA 18
(ALICI, MOLLICA, POMODORO, PREZZEMOLO, OLIO EVO, VINO BIANCO, PEPE NERO, LIMONE, ACETO)

CRUDITE’ DI PESCE 60
(GAMBERO ROSSO, SCAMPO, TONNO, COZZE, OSTRICHE, SALICORNIA)
V

INSALATA DI POLPO 20
(POLPO, MISTICANZA, POMODORO, SCORZA DI LIMONE, OLIO EVO, SALE, PEPE)

POLPO OLIO E LIMONE 26
(POLPO, MISTICANZA, LIMONE, PREZZEMOLO, OLIO EVO0)

INSALATA ORTIGIA 22
(COZZE, VONGOLE, SCAMPI, CALAMARI, POLPO, MISTICANZA, OLIO EVO, PREZZEMOLO, SCORZA DI
LIMONE)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGEN!I, IN
CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA
SURGELATO O ABBATTUTO.
COPERTO EURO 2'50 S| PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO
DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A
DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



ANTIPASTI

CAPONATA 12
(CIPOLLA, MELANZANE, PEPERONI, CAROTA, SEDANO, OLIVE, PINOLI, UVA
PASSA, POMODORO, ACETO, ZUCCHERO)

CARPACCIO DITONNO 22
(TONNO, SALSA GUACAMOLE, OLIO EVO, MISTICANZA POMODORO, CAPPERI

COMPOSIZIONE DI PESCE LOCALE CRUDO 36
(TARTARE DI TONNO, SCAMPO, GAMBERO ROSSO, OSTRICHE,
FRUTTA ESOTICA, OLIO EVO)

CARPACCIO DI GAMBERO ROSA DI MAZZARA CON SALSA GUAGAMOLA E MISTICANZA 26 ¥ g
(GAMBERO, UOVA DI PESCE, PEPE, AVOCADO, OLIO EVO0) o

BACCALA’ PASTELLATO CON PUREA DI PATATE 16
(BACCALA’, FARINA, PATATE, SCORZA DI LIMONE)

GAMBERO ROSSO DI MAZZARA CRUDO CON JULIEN DI FINOCCHIO 24
(GAMBERO -5 PEZZI-, OLIO EVO, FINOCCHIO E BUCCIA DI LIMONE )

MOZZARELLA FRESCA CON SPINACI E CAPULIATO 22
(MOZZARELLA DI BUFALA, SPINACI, OLIO EVO, CAPULIATO DI POMODORI SECCHI)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGEN!I, IN
CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA
SURGELATO O ABBATTUTO.

COPERTO EURO 2.50 S| PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO
DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A
DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



TUTTI I NOSTRI PRIMI PIATTI SONO CON PASTA FRESCA

PRIMI

PACCHERI ALLA CARRETTIERA 16
(POMODORO, BASILICO, OLIO EVO, AGLIO)

GARGANELLI ALLA NORMA 18
(POMODORO, MELANZANE, BASILICO, OLIO EVO)

RAVIOLI DI BRASATO IN SALSA DI BAROLO 22
(BRASATO, POMODORO, VINO)

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA 18
(UOVO, PECORINO, GUANCIALE, PEPE)

SPAGHETTONI ALLA SIRACUSANA 19
(ACCIUGHE, CAPPERI, UVA PASSA, POMODORO, PINOLI, MOLLICA TOSTATA)

SPAGHETTONI DELLO CHEF 24
(PESTO DI PISTACCHIO, BURRATA, OLIO EVO, GAMBERO CRUDO)

GARGANELLI ALLA NORMA DI MARE 20
(MELANZANE, OLIO EVO, PESCE SPADA, RICOTTA SALATA)

RAVIOLI PINDAROD 23
(RAVIOLI RIPIENI DI CERNIA, VONGOLE, GAMBERO ROSSO, CREMA DI PISTACCHIO, SCORZA DI ARANCIA, POMODORINI

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGENI, IN
CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA
SURGELATO O ABBATTUTO.

COPERTO EURO 2-50 SI PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO

DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A
DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



TUTTI I NOSTRI PRIMI PIATTI SONO CON PASTA FRESCA

PRIMI

RISOTTO ALLA PESCATORA 26
(COZZE, VONGOLE, CALAMARI, SCAMPI, OLI0 EVO, POMODORO, PREZZEMOLO, BURRO)

SPAGHETTONI AGLI SCAMPI 24
(SCAMPI, POMODORO, PANNA, AGLIO, OLIO EVO, PREZZEMOLO)

SPAGHETTONI ALL'ASTICE 35
(ASTICE, POMODORO, AGLIO, PREZZEMOLO)

RAVIOLI MANIACE 24
(RAVIOLI RIPIENI DI CERNIA, CAPULIATO DI POMODORI SECCHI, FONDUTA DI GRANA, OLIO EVO AL
BASILICO, PANNA )

PACCHERI APOLLO 20
(PACCHERI CALAMARI, PATATE, PREZZEMOLO, AGLIO, OLIO EV0)

._‘,.’\, -~
L.
LUNETTE MINARETO 22 £ vy \\} e
(LUNETTE DI PASTA FRESCA AL TARTUFO, FARINA DI GRANO, FONDUTA DI PARMIGIANO, BURRO, WS . ."

POLVERE DI CIPOLLA ESSICCATA)

RISOTTO CALAROSSA 26
(RISOTTO AL NERO DI SEPPIA, FONDUTA DI GRANA, GOCCE DI DATTERINO)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGEN!I, IN

CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA
COPERTO EURO 2 50 SURGELATO O ABBATTUTO.

S| PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO

DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A

DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



SECONDI

POLPO SCOTTATO, CREMA DI PATATE E ZENZERD 22
(POLPO, PATATE, ZENZERO, OLIO EV0)

ARROSTO MISTO DI PESCE 26
(CALAMARI, SPADA, GAMBERO, OLIO EVO, PREZZEMOLO0)

ZUPPA DEL PESCATORE 24
(COZZE, VONGOLE, CALAMARI, PESCE DEL GIORNO, SALSA DI POMODORO, OLIO EVO)

TONNO SCOTTATO CON CREMA DI PEPERONI E CIPOLLA CARAMELLATA 23
(TONNO, PEPERONI, CIPOLLA, ZUCCHERO, OLIO EVO)

FRITTURA MISTA DI PESCE 24
(CALAMARI, GAMBERI, PESCE LOCALE)

TRANCIO DI SPADA IN CROSTA DI MANDORLE 24
(SPADA, MANDORLE, MOLLICA, PREZZEMOLO, OLIO EVO)

BACCALA" ALLA SICILIANA 22
(BACCALA', POMODORO, CAPPERI, OLIVE, OLIO EVO, AGLIO, PREZZEMOLO)

TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO CON CAPONATA 22
(POMODORO, CAPPERI, OLIVE, PEPERONI, OLIO EVO, PREZZEMOLO, PESCATO DEL GIORNO)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGEN!I, IN CASO DI PRODOTTO FRESCO NON
DISPONIBILE SARA SURGELATO O ABBATTUTO.

SI PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE

PREPARAZIONI A DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA. COPERTO EURO 2-50



SECONDI

FILETTO DI ORATA IN CROSTA DI ZUCCHINA 21
(ORATA, ZUCCHINE, GRANA, OLIO EVO, PEPE NER0)

INVOLTINI DI SPADA ALLA SICILIANA 24
(SPADA, MOLLICA, PINOLI, UVA PASSA, AGLIO, OLIVE, OLIO EVO, PREZZEMOLO)

ASTICE GRATINATO AL FORNO 0 ARROSTO 55
(ASTICE, MOLLICA, VINO BIANCO, POMODORO, OLIO EVO, PREZZEMOLO)

TURBANTE DI ORATA CON SPINACI, PUREA DI PATATE E CIPOLLA CROCCANTE 24
(ORATA, MOLLICA, SPINACI FRESCHI, PATATE, CIPOLLA, FARINA, OLIO EVO, PREZZEMOL0)

CALAMARO RIPIENO 24
(CALAMARO, MOLLICA, OLIVE, POMODORO, PINOLI, UVA PASSA, PREZZEMOLO)

PICANHA DI MANZ0 AFFUMICATO AL ROSMARINO 23
(MANZ0, ROSMARINO, OLIO EVO)

FILETTO DI MANZ0 CON SPINACI E PATATE CROCCANTI 26
(MANZO, SPINACI, PATATE, OLIO EV0)

INVOLTINI DI VITELLO IN CROSTA DI PISTACCHIO 20
(VITELLO, MOLLICA, FORMAGGIO, PISTACCHIO)

TATAKI DI TONNO IN CROSTA DI SESAMO NERO 24
(TONNO, SESAMO, OLIO EVO)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGEN!I, IN CASO DI PRODOTTO FRESCO NON
DISPONIBILE SARA SURGELATO O ABBATTUTO.

SI PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE
PREPARAZIONI A DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA. COPERTO EURO 2-50



CONTORNI

INSALATA ARANCIA, FINOCCHIO, CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE 12

INSALATA POMODGRO, CIPOLLA DI TROPEA 10

INSALATAMISTA 10

CAPONATA 12
(MELANZANE, PEPERONI, CIPOLLA, CAROTE, SEDANO, PINOLI, UVA PASSA, OLIVE, POMDORO)

VERDURE GRIGLIATE 12
(MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI)

PATATINE FRITTE 6

BUFALINA 14
(POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, ORIGANO)

| PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGENI, IN
CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA
SURGELATO O ABBATTUTO.

COPERTO EURO 2'50 S| PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO

DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A
DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



DESSERT

CANNOLO SCOMPOSTO ALLA RICOTTA 6
SORBETTO AL LIMONE 5

TIRAMISU" 8

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO 6

MILLEFOGLIE DI LIMONE, MASCARPONE, SUCCO DI LIMONE, PANNA 8

BEVANDE

ESPRESSO 2

CAPPUCCINO 4

ACQUA(LT.0,8) 2

ACQUALLT. 1) 3

COCA COLA/FANTA/SPRITE 33 CL 3

BIRRE BIONDE IN BOTTIGLIA 33 CL 4
HEINEKEN - PERONI NASTRO AZZURRO

MESSINA CRISTALLI DI SALE - BIRRA DELLO STRETTO

CERES - CORONA 6

BIRRE ALLA SPINA

STAROPRAMEN PREMIUM LAGER
BIONDA 30CL 4

BIONDA 50CL 6

ST. IDESBALD ROUSSE 7
ROSSA 33CL 6

SPIRITS

RUM 10
WHISKEY 9
GRAPPE 6
GIN 10
AMARI 6

LIQUOROS! 6

SPRITZ AND COCKTAIL

APEROL SPRITZ 9
CAMPARI SPRITZ 9

LIMONGELLO SPRITZ 9
HUGO SPRITZ 9

NEGRONI 9

NEGRONI SBAGLIATO 9

MOJTO 9

GIN TONIC / GIN LEMON 9

ANALCOLICI ALLA FRUTTA 10

I PRODOTTI EVIDENZIATI SONO SOGGETTI AD ALLERGENI, IN
CASO DI PRODOTTO FRESCO NON DISPONIBILE SARA

SURGELATO O ABBATTUTO.

COPERTO EURO 2.50 SI PREGA DI PRENDERE VISIONE DELL'ELENCO COMPLETO

DEGLI INGREDIENTI NEL LIBRO DELLE PREPARAZIONI A

DISPOSIZIONE DELLA CLIENTELA.



MENU BISTROT

BRUSCHETTE AL POMODORO E RUSTICHE' (4PZ.) 8

COLAZIONE AMERICANA 15
(UOVA, BACON, POMODORI, PANE CROCCANTE, INSALATA)

OMELETTE 12
(UOVA, GRANA, FORMAGGI0, POMODORO, CIPOLLA)

FRITTURA MISTA DI PESCE 24
(CALAMARI, GAMBERI, PESCE LOCALE)

OSTRICHE LIMONE E TABASCO (1PZ) 6

COMPOSIZIONE DI PESCE CRUDO 32
(GAMBERO, OSTRICHE, SCAMPO, TONNO, COZZE)

APERITIVI PINDARO

APERICENA 28
(FRITTURINA DI PESCE, COZZE SCOPPIATE, SARDE, CAPONATA FOCACCIA)

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI CON FOCACCIA 22

APERITIVI E MENU BISTROT VENGONO SERVITI
DALLE ORE ALLE ORE 10.00 ALLE ORE 12.00
DALLE ORE 16.00 ALLE ORE 19.00

SEGUICI SU FOLLOW US

@ @pindaroristorantebistrot @pindarosiracusa @k @pindaroristorante



BE AWARE OF THE 14 FOOD ALLERGENS

1.PEANUTS AND PEANUT PRODUCTS

Packaged snacks, creams, and condiments that may contain peanuts even in small
amounts.

2.CRUSTACEANS

Sea and freshwater shellfish: shrimp, prawns, scampi, lobster, crab, and similar.

3.TREE NUTS

Almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, pistachios, and similar nuts.

4.GLUTEN

Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including their hybrid
varieties.

5.MILK AND DAIRY PRODUCTS

Any product containing milk: yogurt, biscuits, cakes, ice cream, and various creams.
6.MOLLUSCS

Scallops, razor clams, mussels, oysters, limpets, clams, tellins, and similar shellfish.
7.LUPIN

Often found in vegan foods such as roasts, vegan sausages, flours, and similar products.
8.MUSTARD

Can be found in sauces and dressings, especially mustard-based condiments.

9.FISH

Food products containing fish, even in small percentages.

10.CELERY

Both in pieces and within preparations for soups, sauces, and vegetable concentrates.
11.SESAME

Whole seeds used in bread or flours that may contain sesame even in small amounts.
12.50Y

Derived products such as soy milk, tofu, soy noodles, and similar.

13.SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES (SO.)

Foods preserved in vinegar, oil, or brine; jams, dried mushrooms, preserves, etc.

14. EGGS AND EGG PRODUCTS

Eggs and products containing eggs such as mayonnaise, emulsifiers, and egg pasta.
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	ZUPPA DI COZZE O PEPATA   18 (COZZE, OLIO EVO, PEPE, POMODORI)
	CARPACCIO DI POLPO   22 (POLPO, PREZZEMOLO, PEPE ROSSO, OLIO EVO, MISTICANZA)
	TARTARE DI TONNO O GAMBERI   22 (TONNO O GAMBERI, FRUTTA ESOTICA, PEPE, OLIO EVO, UOVA DI PESCE)
	COTOLETTA DI ALICI ALLA SICILIANA   18 (ALICI, MOLLICA, POMODORO, PREZZEMOLO, OLIO EVO, VINO BIANCO,  PEPE NERO, LIMONE, ACETO)
	CRUDITE’ DI PESCE    60                                                                                         (GAMBERO ROSSO, SCAMPO, TONNO, COZZE, OSTRICHE, SALICORNIA) V
	INSALATA DI POLPO   20 (POLPO, MISTICANZA, POMODORO, SCORZA DI LIMONE, OLIO EVO, SALE, PEPE)
	POLPO OLIO E LIMONE  26 (POLPO, MISTICANZA, LIMONE, PREZZEMOLO, OLIO EVO)
	INSALATA ORTIGIA   22 (COZZE, VONGOLE, SCAMPI, CALAMARI, POLPO, MISTICANZA, OLIO EVO, PREZZEMOLO, SCORZA DI LIMONE)
	COPERTO EURO 2.50


	ANTIPASTI
	CAPONATA   12 (CIPOLLA, MELANZANE, PEPERONI, CAROTA, SEDANO, OLIVE, PINOLI, UVA PASSA, POMODORO, ACETO, ZUCCHERO)
	CARPACCIO DI TONNO    22 (TONNO, SALSA GUACAMOLE, OLIO EVO, MISTICANZA POMODORO, CAPPERI)
	COMPOSIZIONE DI PESCE LOCALE CRUDO   36 (TARTARE DI TONNO, SCAMPO, GAMBERO ROSSO, OSTRICHE,  FRUTTA ESOTICA, OLIO EVO)
	CARPACCIO DI GAMBERO ROSA DI MAZZARA CON SALSA GUACAMOLA E MISTICANZA   26 (GAMBERO, UOVA DI PESCE, PEPE, AVOCADO, OLIO EVO)
	BACCALA’ PASTELLATO CON PUREA DI PATATE   16                                                                 (BACCALA’, FARINA, PATATE, SCORZA DI LIMONE)
	GAMBERO ROSSO DI MAZZARA CRUDO CON JULIEN DI FINOCCHIO   24 (GAMBERO -5 PEZZI-, OLIO EVO, FINOCCHIO E BUCCIA DI  LIMONE )
	MOZZARELLA FRESCA CON SPINACI E CAPULIATO   22 (MOZZARELLA DI BUFALA, SPINACI, OLIO EVO, CAPULIATO DI POMODORI SECCHI)
	COPERTO EURO 2.50
	TUTTI I NOSTRI PRIMI PIATTI SONO CON PASTA FRESCA



	PRIMI
	PACCHERI ALLA CARRETTIERA   16 (POMODORO, BASILICO, OLIO EVO, AGLIO)
	GARGANELLI ALLA NORMA  18 (POMODORO, MELANZANE, BASILICO, OLIO EVO)

	RAVIOLI DI BRASATO IN SALSA DI BAROLO   22 (BRASATO, POMODORO, VINO)
	SPAGHETTONI ALLA CARBONARA   18 (UOVO, PECORINO, GUANCIALE, PEPE)
	SPAGHETTONI ALLA SIRACUSANA    19                                                                       (ACCIUGHE, CAPPERI, UVA PASSA, POMODORO, PINOLI, MOLLICA TOSTATA)
	SPAGHETTONI DELLO CHEF    24 (PESTO DI PISTACCHIO, BURRATA, OLIO EVO, GAMBERO CRUDO)
	GARGANELLI ALLA NORMA DI MARE   20 (MELANZANE, OLIO EVO, PESCE SPADA, RICOTTA SALATA)
	RAVIOLI  PINDARO   23 (RAVIOLI RIPIENI DI CERNIA, VONGOLE, GAMBERO ROSSO, CREMA DI PISTACCHIO, SCORZA DI ARANCIA, POMODORINI)
	COPERTO EURO 2.50
	TUTTI I NOSTRI PRIMI PIATTI SONO CON PASTA FRESCA



	PRIMI
	RISOTTO ALLA PESCATORA   26 (COZZE, VONGOLE, CALAMARI, SCAMPI, OLIO EVO, POMODORO, PREZZEMOLO, BURRO)
	SPAGHETTONI AGLI SCAMPI   24 (SCAMPI, POMODORO, PANNA, AGLIO, OLIO EVO, PREZZEMOLO)
	SPAGHETTONI ALL’ASTICE   35 (ASTICE, POMODORO, AGLIO, PREZZEMOLO)
	RAVIOLI MANIACE   24 (RAVIOLI RIPIENI DI CERNIA, CAPULIATO DI POMODORI SECCHI, FONDUTA DI GRANA, OLIO EVO AL BASILICO, PANNA )
	PACCHERI APOLLO    20 (PACCHERI CALAMARI, PATATE, PREZZEMOLO, AGLIO, OLIO EVO)
	LUNETTE MINARETO   22 (LUNETTE DI PASTA FRESCA AL TARTUFO, FARINA DI GRANO, FONDUTA DI PARMIGIANO, BURRO, POLVERE DI CIPOLLA ESSICCATA)
	RISOTTO CALA ROSSA   26 (RISOTTO AL NERO DI SEPPIA, FONDUTA DI GRANA, GOCCE DI DATTERINO)
	COPERTO EURO 2.50


	SECONDI
	POLPO SCOTTATO, CREMA DI PATATE E ZENZERO   22 (POLPO, PATATE, ZENZERO, OLIO EVO)
	ARROSTO MISTO DI PESCE   26 (CALAMARI, SPADA, GAMBERO, OLIO EVO, PREZZEMOLO)
	ZUPPA DEL PESCATORE   24 (COZZE, VONGOLE, CALAMARI, PESCE DEL GIORNO, SALSA DI POMODORO, OLIO EVO)

	TONNO SCOTTATO CON CREMA DI PEPERONI E CIPOLLA CARAMELLATA   23 (TONNO, PEPERONI, CIPOLLA, ZUCCHERO, OLIO EVO)
	FRITTURA MISTA DI PESCE   24                                                                                   (CALAMARI, GAMBERI, PESCE LOCALE)

	TRANCIO DI SPADA IN CROSTA DI MANDORLE   24 (SPADA, MANDORLE, MOLLICA, PREZZEMOLO, OLIO EVO)
	BACCALA’ ALLA SICILIANA   22 (BACCALA’, POMODORO, CAPPERI, OLIVE, OLIO EVO, AGLIO, PREZZEMOLO)
	TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO CON CAPONATA   22 (POMODORO, CAPPERI, OLIVE, PEPERONI, OLIO EVO, PREZZEMOLO, PESCATO DEL GIORNO)
	COPERTO EURO 2.50


	SECONDI
	FILETTO DI ORATA IN CROSTA DI ZUCCHINA   21 (ORATA, ZUCCHINE, GRANA, OLIO EVO, PEPE NERO)
	INVOLTINI DI SPADA ALLA SICILIANA   24 (SPADA, MOLLICA, PINOLI, UVA PASSA, AGLIO, OLIVE, OLIO EVO, PREZZEMOLO)
	ASTICE GRATINATO AL FORNO O ARROSTO   55 (ASTICE, MOLLICA, VINO BIANCO, POMODORO, OLIO EVO, PREZZEMOLO)

	TURBANTE DI ORATA CON SPINACI, PUREA DI PATATE E CIPOLLA CROCCANTE   24 (ORATA, MOLLICA, SPINACI FRESCHI, PATATE, CIPOLLA, FARINA, OLIO EVO, PREZZEMOLO)
	CALAMARO RIPIENO  24 (CALAMARO, MOLLICA, OLIVE, POMODORO, PINOLI, UVA PASSA, PREZZEMOLO)

	PICANHA DI MANZO AFFUMICATO AL ROSMARINO   23 (MANZO, ROSMARINO, OLIO EVO)
	FILETTO DI MANZO CON SPINACI E PATATE CROCCANTI   26 (MANZO, SPINACI, PATATE, OLIO EVO)
	INVOLTINI DI VITELLO IN CROSTA DI PISTACCHIO   20 (VITELLO, MOLLICA, FORMAGGIO, PISTACCHIO)
	TATAKI DI TONNO IN CROSTA DI SESAMO NERO   24 (TONNO, SESAMO, OLIO EVO)
	COPERTO EURO 2.50


	CONTORNI
	INSALATA ARANCIA, FINOCCHIO, CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE   12
	INSALATA POMODORO, CIPOLLA DI TROPEA   10
	INSALATA MISTA   10
	CAPONATA   12 (MELANZANE, PEPERONI, CIPOLLA, CAROTE, SEDANO, PINOLI, UVA PASSA, OLIVE, POMDORO)
	VERDURE GRIGLIATE   12 (MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI)

	PATATINE FRITTE   6
	BUFALINA   14                                                                                               (POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, ORIGANO)
	COPERTO EURO 2.50


	SPIRITS
	RUM   10
	WHISKEY   9
	GRAPPE   6
	GIN   10
	AMARI   6
	LIQUOROSI   6

	DESSERT
	CANNOLO SCOMPOSTO ALLA RICOTTA   6
	SORBETTO AL LIMONE   5
	TIRAMISU’   8
	SEMIFREDDO AL PISTACCHIO   6
	MILLEFOGLIE DI LIMONE, MASCARPONE, SUCCO DI LIMONE, PANNA   8


	BEVANDE
	SPRITZ AND COCKTAIL
	APEROL SPRITZ  9
	ESPRESSO   2
	CAPPUCCINO   4
	CAMPARI SPRITZ   9
	ACQUA (LT. 0,5)   2
	LIMONCELLO SPRITZ   9
	ACQUA (LT. 1)   3
	HUGO SPRITZ   9
	COCA COLA/FANTA/SPRITE 33 CL   3
	NEGRONI   9
	BIRRE BIONDE IN BOTTIGLIA 33 CL   4
	HEINEKEN - PERONI NASTRO AZZURRO MESSINA CRISTALLI DI SALE - BIRRA DELLO STRETTO
	CERES - CORONA    6
	NEGRONI SBAGLIATO   9
	MOJITO   9
	GIN TONIC / GIN LEMON   9
	BIRRE ALLA SPINA STAROPRAMEN PREMIUM LAGER
	ANALCOLICI ALLA FRUTTA   10
	BIONDA 30CL   4 BIONDA 50CL   6
	ST. IDESBALD ROUSSE 7
	ROSSA 33CL    6
	COPERTO EURO 2.50



	MENU BISTROT
	BRUSCHETTE AL POMODORO E RUSTICHE’ (4PZ.)   8
	COLAZIONE AMERICANA    15 (UOVA, BACON, POMODORI, PANE CROCCANTE, INSALATA)
	OMELETTE    12 (UOVA, GRANA, FORMAGGIO, POMODORO, CIPOLLA)
	FRITTURA MISTA DI PESCE   24 (CALAMARI, GAMBERI, PESCE LOCALE)

	OSTRICHE LIMONE E TABASCO (1 PZ.)   6
	COMPOSIZIONE DI PESCE CRUDO   32 (GAMBERO, OSTRICHE, SCAMPO, TONNO, COZZE)


	APERITIVI PINDARO
	APERICENA    28 (FRITTURINA DI PESCE, COZZE SCOPPIATE, SARDE, CAPONATA FOCACCIA)
	APERITIVI E MENU BISTROT VENGONO SERVITI  DALLE ORE ALLE ORE 10.00 ALLE ORE  12.00 DALLE ORE 16.00 ALLE ORE 19.00
	SEGUICI SU FOLLOW US
	@pindaroristorantebistrot
	@pindarosiracusa
	@pindaroristorante



	BE AWARE OF THE 14 FOOD ALLERGENS

